
Metzgerei | Weihnachtsempfehlungen

•	•	 Schweinefilet im Schinkenmantel mit BroccoliSchweinefilet im Schinkenmantel mit Broccoli
•	•	 Schweinefilet gefüllt nach Jägerart (Pilze & Schinken)Schweinefilet gefüllt nach Jägerart (Pilze & Schinken)
•	•	 Schweinefilet im Speckmantel mit Champignons & GemüsestreifenSchweinefilet im Speckmantel mit Champignons & Gemüsestreifen
•	•	 Schweinehals gefülltSchweinehals gefüllt
•	•	 Kassler im Brotteig/ BlätterteigKassler im Brotteig/ Blätterteig
•	•	 Schweinerücken mit Brot-/ HackfleischfüllungSchweinerücken mit Brot-/ Hackfleischfüllung
•	•	 RollschinkenRollschinken
•	•	 KasslerrückenKasslerrücken
•	•	 KasslerhalsKasslerhals
•	•	 Schäufele goldgelb geräuchertSchäufele goldgelb geräuchert
•	•	 Haxen gepökelt & geräuchertHaxen gepökelt & geräuchert

Dazu empfehlen wir passende Soßen!Dazu empfehlen wir passende Soßen!

•	•	 Filet „Wellington“ (Rinderfilet im Blätterteig)Filet „Wellington“ (Rinderfilet im Blätterteig)
•	•	 Sternbraten (Rinderbraten gerollt mit geräuchertem Bauch)Sternbraten (Rinderbraten gerollt mit geräuchertem Bauch)
•	•	 Rouladen offen & gefülltRouladen offen & gefüllt
•	•	 Sauerbraten (Rinderbraten)Sauerbraten (Rinderbraten)
•	•	 gut gereifter Rostbratengut gereifter Rostbraten
•	•	 gut gereifte Rinderhüfte (Fondue)gut gereifte Rinderhüfte (Fondue)
•	•	 gut gereiftes Rinderfiletgut gereiftes Rinderfilet
•	•	 gut gereifter Tafelspitzgut gereifter Tafelspitz

Dazu empfehlen wir passende Soßen!Dazu empfehlen wir passende Soßen!

•	•	 gefüllte(r) Kalbsbrust/- Halsgefüllte(r) Kalbsbrust/- Hals
•	•	 KalbsschnitzelKalbsschnitzel
•	•	 KalbsfiletKalbsfilet
•	•	 KalbsrückenKalbsrücken
•	•	 KalbsgeschnetzeltesKalbsgeschnetzeltes
•	•	 Kalbsragout fein (küchenfertig)Kalbsragout fein (küchenfertig)
•	•	 Kalbshaxe auch in ScheibenKalbshaxe auch in Scheiben

Dazu empfehlen wir passende Soßen!Dazu empfehlen wir passende Soßen!

VOM SCHWEIN

VOM RIND

VOM KALB
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•	•	 Putenschnitzel mariniertPutenschnitzel mariniert
•	•	 Puten-Schlemmerrolle (Putenfilet in Gemüse-Brätmantel)Puten-Schlemmerrolle (Putenfilet in Gemüse-Brätmantel)
•	•	 gefüllte Putenbrust mit Gemüsefüllunggefüllte Putenbrust mit Gemüsefüllung
•	•	 Entenbrust in Orange Ingwer mariniertEntenbrust in Orange Ingwer mariniert
•	•	 Putengeschnetzeltes in Curry mariniertPutengeschnetzeltes in Curry mariniert
•	•	 Putenfilet in BlätterteigtaschenPutenfilet in Blätterteigtaschen
•	•	 EntenEnten
•	•	 PutenPuten
•	•	 Lammkeulen & Gänse auf BestellungLammkeulen & Gänse auf Bestellung

Dazu empfehlen wir passende Soßen!Dazu empfehlen wir passende Soßen!

•	•	 Rehrücken im Speckmantel (ofenfertig)Rehrücken im Speckmantel (ofenfertig)
•	•	 Rehkeulen (auch gebeizt)Rehkeulen (auch gebeizt)
•	•	 Rehragout (küchenfertig)Rehragout (küchenfertig)

•	•	 frischer Lachsfrischer Lachs
•	•	 geräucherter Lachsgeräucherter Lachs
•	•	 geräucherte Forellegeräucherte Forelle

•	•	 BratensoßeBratensoße
•	•	 RahmsoßeRahmsoße
•	•	 WildsoßeWildsoße

Außerdem empfehlen wir unsere bekannten guten,Außerdem empfehlen wir unsere bekannten guten,
Saiten, Bratwürste, Wurstsalat in Streifen, Käse- sowie Festtagsauf-Saiten, Bratwürste, Wurstsalat in Streifen, Käse- sowie Festtagsauf-
schnitt,schnitt, der auch aromaverpackt erhältlich ist. der auch aromaverpackt erhältlich ist.

Geschenkbrettchen, Geschenkkörbe, diverse Dosen- und Rauchfleisch-Geschenkbrettchen, Geschenkkörbe, diverse Dosen- und Rauchfleisch-
spezialitäten.spezialitäten.

Wir wünschen unserer Kundschaft frohe & besinnliche Weihnachten!Wir wünschen unserer Kundschaft frohe & besinnliche Weihnachten!

VOM GEFLÜGEL

WILDSPEZIALITÄTEN

VOM FISCH

SOSSEN, HAUSGEMACHT (KÜCHENFERTIG)

Christoph Mader & das gesamte Team der Metzgerei Mader


